
Nuestra
CARTA

Gracias por elegirnos



DESAYUNO
(HASTA LAS 13:00)

Todos los desayunos incluyen: café o té , zumo de naranja natural pequeño o grande (+2,00€). 
Elige el pan: brioche (+ 0,60€), rústico o integral. 

*Pan sin gluten (1,80€)

Completa tu desayuno con: 
+ Yogurt con muesli 2,50€

+ Bol de fruta cortada  de temporada 2,50€

TRADICIONAL FRANCÉS

ANDALUZ YOGURT BOWL

Tostadas con mantequilla y mermelada Croissant artesanal a la plancha con 
mantequilla y mermelada

Tostadas con pollo al curry y cacahuetes 
tostados 

Tostadas con jamón serrano, tumaca y 
aceite de oliva

Tostadas con aguacate, tomate y 
aceite de oliva
Tostadas con aguacate, queso blanco 
o jamón serrano
Tostadas con aguacate, tomate,  
queso de cabra y rúcula 

Tostadas con bacon, huevo revuelto y 
salsa holandesa

Pan de leche tostado, tortilla especial de 
embutidos (jamón serrano, cocido y 
chorizo), alioli suave de aguacate, queso 
y tomate

Yogurt con granola, fruta de temporada, 
chia y miel

6,50€
7,40€

7,50€ 8,00€

9,00€

9,50€

8,60€

10,20€

9,00€

10,20€

8,70€
 1:

2:

3:

Tostadas con pollo al horno y salsa 
barbacoa, queso cheddar y bacon asado

HINDÚ

BRITISH

LA BAGUETTE D’ELI

AMERICANO

AGUACATE LOVER

VEGA
Tostadas con crema de cacahuetes, 
plátano canario y nueces 7,70€

TOSTA DEL MES
Pregunta por nuestra tosta especial del 

momento

También puedes pedir 
tus pulguitas sueltas.

O pedir tu desayuno para llevar 
(Suplemento 2,50€)

Vegetariano o vegano

* No podemos garantizar la ausencia de trazas.



TODO EL DÍA

BOLLERÍA ARTESANAL

Croissant de mantequilla 100%
Pain au chocolat Roll de pistacho

1,80€
2,40€

2,00€
1,80€

1,70€
3,70€

3,50€
4,80€

2,20€1,70€

Kouign Amann Cake pistacho & frambuesa

Bizcocho marmolado
Tarta de queso ahumado canarioBrioche

Cannelé

Financier de almendra

PASTELERÍA ARTESANAL

Propuestas variadas elaboradas a diario en nuestro obrador. 
Pregúntanos o visita nuestro mostrador.

PARA COMPARTIR… O NO

Payés de queso emmental y gruyere 7,50€
Payés de queso emmental, gruyere con puerros y bacon 8,00€
Payés de queso emmental, gruyere con champiñones y jamón serrano 8,00€
Quiche Lorraine (bacon y queso gouda) 6,50€
Quiche de champiñones y queso azul 7,00€
Quiche de salmón ahumado y queso crema 8,00€
Quiche ratatouille (pimiento, bubango, tomate, cebolla y berenjena) 7,60€

SANDWICHES
Croque Monsieur ( jamón cocido, queso emmental, 
mostaza Dijon y bechamel gratinado al horno) 4,50€
Croque Madame (Monsieur con huevo frito) 4,80€
*Pollo con mostaza 2,90€
*Queso de cabra, nueces y cebolla caramelizada 2,90€
*Atún, huevo duro, cebolla frita y aceitunas

Croissant o brioche artesanal 
mixto a la plancha

2,80€

3,10€
Sándwich mixto a la 
plancha 2,50€

MIXTOS

* Más opciones en vitrina

Pide tu sándwich con extra de ensalada + 0’30€



SALADOS
(A PARTIR DE LAS 13:30)

Selección de croquetas variadas (6 unid)

Tarrina de almogrote con pan tostado 
para untar

7,00€

7,20€

8,50€

9,80€

PICOTEO MEAT LOVERS

Hummus con tortillas de trigo 

Pollo Cajún con salsa de mango

Brioche artesanal, carne mixta, queso 
edam, cebolla caramelizada, lechuga, 
tomate y salsa miel y mostaza

Mak burger

Burrito mechado
10,50€

Carne mechada, queso feta, tomate, 
lechuga y salsa de yogurt 10,00€

Cheese Hot Dog
Salchicha alemana, bacon crujiente, queso 
cheddar, salsa de cebolla y crujiente de 
millo 8,40€

12,00€

ENSALADAS

CÉSAR TÁRTARA 
Lechuga, tomate, croutons, pollo crujiente, 

parmesano rallado y salsa tártara 

CABRITA
Lechuga, tomate, queso de cabra, mix de 
frutos secos con salsa de miel y mostaza

11,00€

COCTELERÍA
Mojito clásico o de sabores 
Ron blanco, hierbabuena, zumo de lima, 
azúcar moreno y agua con gas
Con o sin alcohol 9,00€ / 7,50€

Piña colada 

Daiquiri de sabores 
Ron blanco, zumo de limón y azúcar 
moreno 

Ron blanco, leche de coco y piña
Con o sin alcohol

 9,00€

Margarita

Copas & combinados: 

Tequila, zumo de lima y triple seco

Copa normal
Copa premium

 9,00€

 9,00€
 7,00€

9,00€ / 8,00€

Rollitos de langostino con salsa pinky 9,80€



BEBIDAS

CAFÉ

Mambo: yogurt, mango y zumo de 
naranja

Fresh Banana: zumo de naranja, 
fresa & plátano 

Melonada: zumo de naranja 
& melón 

Espresso 1,30€
Cortado 1,50€
Cortado largo 1,70€
Latte 2,00€
Flat white 2,40€
Barraquito 2,50€

Cappuccino 2,90€
Americano 1,80€

Colacao 2,00€
Té (consulta nuestra gama de té) 1,90€
Té americano 2,10€

ESPECIALES

Ice cream coffee 4,50€
Matcha latte 4,50€
Chai latte (varias opciones) 4,50€
Caramel café 4,50€
Chocolate a la taza 3,00€

Leches de soja, avena o sin lactosa + 0,30€

MILKSHAKES
4,50€

Kinder Bueno
Oreo

4,00€

Vainilla
Chocolate
Nata
Fresa

ZUMOS NATURALES
Zumo grande de naranja 100% natural 4,00€

Barraquito 2,80€

3,90€

3,20€

3,70€

3,80€

REFRESCOS
Coca Cola

CERVEZA
1,90€

Sprite 1,90€
Fanta 1,90€
Aquarius 2,20€
Nestea 2,20€
Appletiser 2,20€

Caña 1906 1,80€
Dorada Pilsen

1,90€Cerveza con limón 
2,00€Cerveza especial

1,90€Cerveza sin alcohol

3,00€

VINO

Agua 1/2 litro
Agua 1 litro
Agua con gas

1,50€
2,50€

1,60€

Copa vino tinto o 
blanco

4,50€
Benjamin de cava 6,00€

Botella de vino
Consultar precios

Botella de cava 15,00€

Especiales: 

Batidos:
Tropical: piña, mango & naranja
Zumo de naranja & fresas 3,50€

Matcha: naranja & matcha 4,50€
Multifruta: fruta de temporada 3,00€

Cerveza 1906 2,80€

1,90€

Vermut
Licores 4,00€

Bola de helado: 3,00€

Con nata y canela 3,20€



CHEESECAKE: tarta de queso ahumado canario.

GRANDE: 38€    MEDIANA: 30€    PEQUEÑA: 25€

BOLLERÍA: también puedes hacer encargos de nuestra bollería con 24h de antelación.

POR ENCARGO

TARTAS

TRES CHOCOLATES: Bizcocho tierno de chocolate, mousse de 
chocolate Guanaja 70%, mousse de chocolate Jivara 40%, mousse de 
chocolate Ivoire 35% y glaseado de cacao.

CARAMEL PEANUT: Dacquoise de almendra, cremoso de praliné de 
cacahuetes, perlas crujientes, mousse de Caramelia 36% y glaseado de 
caramelo.

CARROT CAKE: Bizcocho de zanahoria y nueces, ganache de zanahoria 
con chocolate blanco y mousse de mascarpone y vainilla.
BROWNIE: Bizcocho Brownie con nueces, cremoso de Guanaja 70% y 
nueces caramelizadas.

FRAMBOISE: Bizcocho de almendras, cremoso de frambuesas, mousse de 
chocolate blanco y vainilla y streuzel crujiente.

CHOCOLATE Y FRUTA DE LA PASIÓN: bizcocho de chocolate, 
streuzel de cítricos, cremoso de fruta de la pasión, mousse de chocolate con 
leche y glaseado de caramelo.

TROPIC: Bizcocho de almendra, piña de El Hierro con vainilla, falsa 
mousse de lima, mousse de coco y cobertura de chocolate blanco y 
almendra tostada.

70%: Financier de cacao, crujiente de praliné de avellanas, cremoso de 
chocolate 70%, mousse de chocolate y glaseado de chocolate. 

TARTALETAS: Puedes disfrutar de todas nuestras tartaletas en formato 
tarta con dos tamaños (16 o 20 cm) limón y merengue, chocolate y vainilla, 
frutos rojos, etc.

GRANDE: 40€    MEDIANA: 35€    PEQUEÑA: 30€

GRANDE: 50€    MEDIANA: 40€    PEQUEÑA: 35€

con 48h de antelación

YUZU: Mousse de Yuzu, cremoso de chocolate blanco y albahaca, 
financier de almendra y base de crujiente de streuzel y chocolate blanco.



Desayuno
- Zumo de naranja 100% natural (220ml)
- Café con leche o leche con chocolate Valrhona (220ml)
- Elige entre:
     * Pulguita con serrano y tumaca 
     * Pulguita de aguacate, tomate natural, queso de cabra y rúcula
- Croissant francés artesanal con mantequilla y mermelada artesanal
- Sorpresa dulce

- Zumo de naranja 100% natural (220ml)
- Café con leche o leche con chocolate Valrhona (220ml)
- Elige entre:
     * Pulguita con serrano y tumaca 
     * Pulguita de aguacate, tomate natural, queso de cabra y rúcula
- Croissant francés artesanal
- Yogurt natural con muesli
- Bote de fruta 
- Mantequilla, mermelada artesanal y aceite de oliva
- Sorpresa dulce

- Zumo de naranja 100% natural para 2
- 2 bebidas: Café con leche o leche con chocolate Valrhona
- 2 botellas benjamín de cava 
- Pan Payés relleno
- 2 yogures naturales con  muesli
- Fresas con baño de chocolate Valrhona
- Lagrimas de chocolate 
- Diamantes de mantequilla

Makika lovers 

Makika

Mímate

Para dos

20€

25€

50€

Brunch

DESAYUNOS A DOMICILIO

Completa tu desayuno con:
+ Tarjeta personalizada 3,00€
+ Ramo de flores 15,00€ 



Our
Menu

Thanks for your visit



Toasted milk bread, special omelette 
(serrano ham, cooked ham, chorizo 
and cheese), avocado alioli, gouda 
cheese and tomato

Yogurt bowl with granola, seasonal fruit, 
chia and honey

Toast with bacon, scrambled egg and 
hollandaise sauce

Toast with avocado, tomato, goat 
cheese and arugula

Toast with avocado, fresh cheese
 or serrano ham

Toast with avocado, tomato and
 olive oil

BREAKFAST
(UNTIL 1:00 PM)

All include: coffee or tea, small natural orange juice (or large + 2,00€).
 Choose the bread: brioche (+ 0,60€), rustic or wholemeal.

 *Gluten-free bread (+ 1,80€)

 Complete your breakfast with:
 + Yogurt with muesli 2,50€

 + Fruit bowl 2,50€

TRADITIONAL FRENCH

ANDALUSIAN

Toast with butter and  homamade 
marmalade

Artisanal French croissant with butter 
and homemade marmelade

Toast with chicken curry and roasted 
peanuts

6,50€ 7,40€

8,00€

9,50€

9,00€

8,60€

10,20€

9,00€

10,20€

8,70€
 1:

2:

3:

Toast with serrano ham, tumaca and 
olive oil

Toast with baked chicken and barbecue 
sauce, cheddar cheese and grilled bacon

HINDU

BRITISH

L’BAGUETTE D’ELI

AMERICAN

AVOCADO LOVER

VEGA
Toast with peanut butter, Canarian 
banana, walnuts, flake salt and 
honey 7,00€

TOAST OF THE MONTH
Ask for our special toast of the moment

Vegetarian or vegan

YOGURT BOWL
7,50€

* We cannot guarantee the absence of traces

You can also order
 your single toasts
Take away + 2,50€



Canarian smoked cheese cake
Pistachio & raspberry cake

ALL DAY

FRENCH BAKERY

100% butter  French croissant
Pain au chocolat Pistachio roll

1,80€
2,40€

2,00€
1,80€

1,70€
3,70€

3,50€
4,80€

2,20€1,70€

Kouign Amann

Marbled cake
Brioche
Cannelé

Almond financier

ARTISANAL PASTRY
Varied proposals prepared daily in our workshop.

 Ask us or visit our counter.

TO SHARE… OR NOT

Payés bread filled with emmental cheese and gruyere 7,50€
Payés bread filled with emmental cheese, gruyere with leeks and bacon 8,00€
Payés bread filled with emmental cheese, gruyere,  mushrooms and serrano ham 8,00€
Quiche Lorraine (bacon & gouda cheese) 6,50€
Mushroom and blue cheese quiche 7,00€
Smoked salmon and cream cheese quiche 8,00€
Quiche ratatouille (pepper, zucchini, tomato, onion and eggplant) 7,60€

SANDWICHES

Croque Monsieur (cooked ham, emmental cheese
and baked bechamel au gratin) 4,50€
Croque Madame (Monsieur with fried egg) 4,80€
Chicken with old mustard 2,90€
Goat cheese, walnuts and caramelized onion 2,90€
Tuna, boiled egg, fried onion and olives

Ham & cheese grilled artisan 
French croissant

2,80€

3,10€
Ham & cheese sandwich 
or brioche bread 2,50€

* See more in our counter

Order your sandwich with salad extra + 0’30€



SALTY
(FROM 13:30)

Almogrote (Canarian cheese spread) with 
toasted bread

7,00€

7,20€

8,50€

9,80€

SNAKS MEAT LOVERS

Hummus with wheat tortillas

Croquettes mix

Cajun chicken with mango sauce

Artisanal brioche, mixed meat, edam 
cheese, caramelized onion, lettuce, 
tomato and honey mustard sauce

Mak burger

Burrito 

10,50€

Shredded veal meat, feta cheese, tomato, 
lettuce and yogurt sauce 10,00€

Cheese Hot Dog
German sausage, crispy bacon, cheddar 
cheese, onion sauce and crispy corn 8,40€

12,00€

SALADS

CESAR TARTAR

Lettuce, tomato, croutons, crunchy 
chicken, grated Parmesan and tartar sauce

CABRITA

Lettuce, tomato, goat cheese, mixed nuts 
with honey and mustard sauce

11,00€

COCKTAILS
Classic or flavored mojito
White rum, mint, lime juice, brown sugar 
and sparkling water
 With or without alcohol 9,00€ / 7,50€

Piña colada 

Flavored Daiquiri
White rum, lemon juice and brown 
sugar

White rum, coconut milk and pineapple
 With or without alcohol

 9,00€

Margarita

Mixed drinks 

Tequila, lime juice and triple sec

Classic brands
Premium brands

 9,00€

 9,00€
 7,00€

9,00€ / 8,00€

Shrimp rolls with pinky sauce 9,50€



DRINKS

COFFEE

Mambo: yogurt, mango & orange 
juice

Fresh Banana: orange juice, 
strawberries & banana 

Melonada:Orange juice & 
melon 

Espresso 1,30€
Cortado 1,50€
Cortado lungo 1,70€
Latte 2,00€
Flat white 2,40€
Barraquito 2,50€

Cappuccino 2,90€
Americano 1,80€

Colacao 2,00€
Tea (ask for our tea selection) 1,90€
Té americano 2,10€

HOT SPECIALS

Ice cream coffee 4,50€
Matcha latte 4,50€
Chai latte (varias opciones) 4,50€
Caramel coffee 4,50€
Hot homemade chocolate 3,00€

Soy, oat or gluten free milk + 0,30€

MILKSHAKES
4,50€

Kinder Bueno
Oreo

4,00€

Vainilla
Chocolate
Cream
Strawberries

NATURAL JUICES
100% natural orange juice XXL 4,00€

Barraquito 2,80€

3,90€

3,20€

3,70€

3,80€

SOFT DRINKS
Coca Cola

BEER
1,90€

Sprite 1,90€
Fanta 1,90€
Aquarius 2,20€
Nestea 2,20€
Appletiser 2,20€

Caña 1906 1,80€
Dorada Pilsen

1,90€Lemon beer
2,00€Cerveza especial
1,90€Alcohol free beer

3,00€

VINO

Bottle of water 1/2
Water 1 liter
Sparkling water

1,50€
2,50€

1,60€

Red or white wine

4,50€

Wine bottle Ask options
Champagne bottle 15,00€

Specials:

Shakes:
Tropical: piña, mango & orange juice
Orange juice & strawberries 3,50€

Matcha: orange juice & matcha 4,50€
Multifruta: seasonal fruit 3,00€

Cerveza 1906 2,80€

1,90€ Vermouth
Liquors 4,00€

Ice cream: 3,00€

(With cream and cinnamon) 3,20€


